
Nossa cozinha é comandada pelo chef Marcelo Barreto, que fez elogiadas temporadas na Liga dos Botecos e no Costelas. Todo o nosso cardápio de clássicos da culinária popular carioca – do couvert à sobremesa – contém cerveja, chope ou um de seus ingredientes em marinadas, molhos, conservas, preparos, empanados ou temperos.   

CONSERVAS E MOLHOS NA CERVEJA

Couvert
Pão com Conservas da Casa

Croquete de Costela
com Mostarda Fermentada

Pastel de Queijo
com Cebolas Caramelizadas

Batata Frita da Casa 
com Ketchup de Lúpulo



MARINADOS NA ESPUMA DE CHOPE

Torresmo do Piolho
Cubos de Barriga de Porco purucada em homenagem ao Piolho,
um dos primeiros moradores da rua, que já teve seu nome entre 1741 e 1848.

Linguiça Cotovelo
Com cebolas caramelizadas na cerveja.
Aperitivo 30,
Arroz, feijão, farofa, molho à campanha e batata frita 50,
Arroz de brócolis, farofa de ovo, molho à campanha e batata frita 60,

Costela à Zicartola
Colocamos cerveja preta na receita de Dona Zica
pro Zicartola da rua da Carioca, fechado desde 1965.
Aperitivo 30,
Arroz, feijão, farofa, molho à campanha e batata frita 50,
Arroz de brócolis, farofa de ovo, molho à campanha e batata frita 60,

Frango na Cerveja e Laranja
Um clássico carioca de volta.
Aperitivo 30,
Arroz, feijão, farofa, molho à campanha e batata frita 50,
Arroz de brócolis, farofa de ovo, molho à campanha e batata frita 60,

Porco com Abacaxi
Tradição dos balcões na versão de Assado de Copa Lombo.
Aperitivo 30,
Arroz, feijão, farofa, molho à campanha e batata frita 50,
Arroz de brócolis, farofa de ovo, molho à campanha e batata frita 60,

EMPANADOS NA CERVEJA

Milanesas do Luiz
Em homenagem ao Bar Luiz da rua da Carioca, considerado a primeira cervejaria do Rio, fundada em 1887.
Baby Beef
Aperitivo 30,
Arroz, feijão, farofa, molho à campanha e batata frita 50,
Arroz de brócolis, farofa de ovo, molho à campanha e batata frita 60,
Berinjela
Aperitivo 30,
Arroz, feijão, farofa, molho à campanha e batata frita 50,
Arroz de brócolis, farofa de ovo, molho à campanha e batata frita 60,

ADICIONAIS Cavalo 3, Queijo 5, Parmegiana 10,


SANDUÍCHES TRADICIONAIS

Buraco Quente
Costela com Agrião

Pão com Linguiça
Com cebolas caramelizadas

Prego no Pão
Baby Beef ou Berinjela

Croquete no Pão
Croquete de Costela com Mostarda

Milanesa no Pão
Baby Beef ou Berinjela 

Bifana de Porco
Assado de Copa Lombo com Abacaxi 

ADICIONAIS Cavalo 3, Queijo 5, Parmegiana 10,


SOBREMESA
Pudim com Caramelo de Cerveja



Mestre Ari, de 64 anos, ex-Satyricon e Sheraton, é o bartender e sommelier que comanda a coquetelaria do Cotovelo. Já foi instrutor do SENAC, diretor da Associação Brasileira de Bartenders, Campeão Carioca Coquetel CoopMeg 1995, Campeão Nacional Festival Bols do Brasil 1996 e Vice-Campeão Gourmet Rio 1999. 

COQUETEIS DO MESTRE ARI
com cerveja

Caipicerva
Witbier, limão, açúcar e gelo

Michelada
Pilsen, limão, sal, pimenta e molho inglês

Mojito Beer
Summer, limão, hortelã, açúcar, rum e gelo

Cozumel
Pilsen, limão e sal

CLÁSSICOS
Caipirinha
CaipiVodka
Mojito
GinTônica
Blood Mary

BATIDAS NA CACHAÇA
Mamata
A famosa batida de maracujá com gengibre da Casa Porto e do Bafo da Prainha, eleita a Melhor do Rio pela VejaRio Comer & Beber. 
Gargarejo
Gengibre 
Oferenda
Goiabada

